
DINNER COMBO MENU ‐ $25 DOLLARS/PERSON 

 

APPETIZERS (CHOICE OF ONE) 

SOUP OF THE DAY 

MIXED GREENS SALAD WITH TOMATO AND BOCCONCINNI CHEESE, HOUSE VINAGRETTE 

PORTUGUESE STYLE COD FISH CAKES 

 

MAINS (CHOICE OF ONE) 

GRILLED CALAMARI TENDER  SERVED WITH VEGETABLE AND POTATOES 

PANROASTED FILLET OF SOLE TOPPED WITH SHRIMP AND BUTTER LEMON SAUCE SERVED WITH 
VEGETABLE AND POTATOES 

BEEF TENDERLOIN AND MUSHROOM RISOTTO 

BRAISED LAMB SHANK WITH MUSHROOM SAUCE , VEGETABLE AND POTATOES 

CHICKEN PIRI‐PIRI– CHICKEN BREAST GRILLED AND TOPPED WITH TRADITIONAL PIRI‐PIRI SAUCE  

EGG NOODLE TAGLIATELLI WITH POMODORO SAUCE AND ASSORTMENT OF DAILY VEGETABLES 

 

DESSERTS (CHOICE OF ONE) 

TIRAMISU‐LADY FINGERS, EXPRESSO, MASCARPONE TOPPED WITH COCOA POWDER 

CRÈME BRULLE‐ HOMEMADE VANILLA FLAVOURED 

PANNACOTTA ITALIAN CUSTARD WITH BERRY SAUCE 

 

NOT VALID IN CONJUNCTION WITH ANY PROMOTIONAL CUPONS OR OTHER SPECIAL OFFERS 

TAXES AND GRATUITY ARE EXTRA 

 

 


